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... kleine Details unterscheiden uns
Hochleitner Pralinen üben ihre Verführungs-

künste auch ohne besonderen Anlass aus.
Aus Leidenscha�  bereiten wir Stück für Stück 

stets frisch von Hand, mit viel Liebe und 
handwerklichem Know-how.

Eine jahrzehntelange Tradition in
der feinen Schokoladenherstellung

macht Hochleitner Pralinen so einzigartig.
Von Klassikern bis hin zu modernen

Schokoladen-Kreationen bieten wir ein
erlesenes Sortiment an Köstlichkeiten.

Probieren Sie auch einmal:
„Lungauer Edelschokoladen“
„Hochleitner FrischSchoko“
„Hochleitner Wa� erltorte“

„Hochleitner Pastete“

Der perfekte Pralinengenuss
- Hochleitner Pralinen entfalten  bei

Raumtemperatur das perfekte Aroma
- Lassen Sie die Praline am

Gaumen schmelzen
- erst dann kommen die über 1000

Schokoladearomen zur Geltung

Tipps für die Au� ewahrung
- Lagern Sie Pralinen kühl, trocken und

gut verschlossen in der
Originalverpackung

(im Sommer am besten im Kühlschrank)
- Hochleitner Pralinen enthalten

keine Konservierungsmittel
und sind deshalb begrenzt haltbar

Pfl astersteine
Nougat pur

Allergene: FGH

„Hochleitner Wa� erltorte“„Hochleitner Wa� erltorte“
„Hochleitner Pastete“„Hochleitner Pastete“

Schokoladen-Kreationen bieten wir ein
erlesenes Sortiment an Köstlichkeiten.

Probieren Sie auch einmal:Probieren Sie auch einmal:
auer Edelschokoladen“

„Hochleitner FrischSchoko“
„Hochleitner Wa� erltorte“

„Hochleitner Pastete“

Buttertrüff el
Aromatische

Butterganache
Allergene: FG 



Chili-Orange
Frischrahmfüllung
mit feiner Chilinote

Allergene: FG

Kaff ee
Frischrahmfüllung

mit Kaff ee
Allergene: FG 

Allergene: A=Gluten, B=Krebstiere, C=Ei, D=Fisch, E=Erdnuß, F=Soja, G=Milch, H=Nüsse, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O=Sulfi te, P=Lupinen, R=Weichtiere

Mandelkonfekt
Mandelnougat mit 
gerösteter Mandel

Allergene: FGH

Cognac
Frischrahmfüllung
mit Cognac VSOP

Allergene: FG

Haselnußnougat
Nougat mit

gerösteten Nüssen
Allergene: FGH

Marzipan
Lübecker Marzipan

mit Rosenwasser
Allergene: FH

Himbeer
Frischrahmfüllung mit

Waldhimbeerbrand
Allergene: FG

Amaretto
Frischrahmfüllung
mit  Mandellikör
Allergene: FGH

Mandelkrokant
Nougat mit karameli-

sierten Mandeln
Allergene: FGH

Marc de Champagne
Frischrahmfüllung mit 
Marc de champagne

Allergene: FG

Ceylon Zimt
Frischrahmfüllung
mit Zimt und Rum

Allergene: FG

Pistazienherz
Pistaziennougat

mit Krokant
Allergene: FGH

Himbeer-Nougat
Feine Haselnussnougat-
füllung mit Himbeeren

Allergene: FGH

Baileys
Frischrahmfüllung mit 

Baileys Cream Likör
Allergene: FG

Nougat
Frischrahmfüllung

mit Haselnußnougat
Allergene: FGH 

Jamaica
Frischrahmfüllung
mit Jamaica Rum

Allergene: FG

Orange
Frischrahmfüllung
mit Orangenlikör

Allergene: FG

Malt Whisky
Frischrahmfüllung
mit  Malt Whisky

Allergene: FG

Tiramisu
Frischrahmfüllung mit
Mascarpone & Kaff ee

Allergene: FG

Haselnuß Töpfchen
Eine Schicht dunkler

und heller Nougat
Allergene: AFGH

Rohkost
Mandeln & Früchte
in Milchkuvertüre

Allergene: FGH

Nougatine
Haselnußnougat

mit Cornfl akes
Allergene: AFGH

Cocos
Frischrahmfüllung

mit Kokoslikör
Allergene: FG 

Tonkabohne 
Frischrahmfüllung
mit Tonkabohnen

Allergene: FGH


